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Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority

HYGIENIAPASSITESTI [MALLISARJA]

Kysymykset
Harmaat osiot: vain hygieniapassitestaaja tayttaa!
Hygieniapassitestaajan nimi ja tunnus Testipaivamaara Loppupistemaara
[Tero Testaaja X 12345] [XX XX XXXX klo XX:XX] /40

Allekirjoitus:

Hyvéaksytty
Hylatty

Hygieniapassitestaaja on tarkastanut henkil6llisyyden testilomaketta vastaanottaessaan
henkilokortista passista ajokortista ~ muu, mik&:

Huomioitavaa: Vain yksi vastausrasti / vaittdma. Testin |apaisee vahintdan 34/40 pisteelld. vastaamiseen kaytetaan kuulakarkikynaa
(ei mustaa) tai vastaavaa valinettd, jolla voidaan varmistaa testitulosten pysyvyys ja arkistointikelpoisuus. Lyijykynan kayttd on kielletty.

Vastausaikaa on 45 minuuttia. Testitilaisuudesta saa poistua aikaisintaan 20 minuutin kuluttua testin aloittamisesta. Vilpista tai sen

yrittdmisesta seuraa testisuorituksen hylkays.

TAYTA ALLA OLEVAT TIEDOT SELKEASTI TEKSTATEN TAI ISOILLA KIRJAIMILLA, KIITOS!

Vastaajan etunimi (max 27 merkkia, valit mukaan luettuna):

210 0 0 O O PR

Vastaajan sukunimi (max 27 merkkid, valit mukaan luettuna):

Els|v MERIKIK] | | [ [ L]

Syntymaaika [ppkkuvvv]
1|3j0/1]/2]0]0]o0

Vastaa alla oleviin véittamiin rastittamalla (X) mielestési oikea vaihtoehto: O = OIKEINtaiV = VAARIN

video suomalaisella viittomakielella

Vaittama 0 Tark.
1. Tyhjio- eli vakuumipakatussa elintarvikkeessa voi olla mikrobejayjotka@aiheuttavat
ruokamyrkytyksia.

2. Lampodtila ei vaikuta mikrobien lisé&ntymiseen.

video suomalaisella viittomakielella

3. Mikrobit kasvavat keitetyssé, huoneeplampaoisessa riisissa hyvin.

video suomalaisella viittomakielella

4. Marjoihin voi joutua viruksia,ges kasteluvesi oni'saastunut esimerkiksi ulosteella.

video suomalaisella viittomakielella

5. Kun ruoka lammitetdan, mikroaaltouunissa, kaikki mikrobit ruoassa tuhoutuvat.

video suomalaisella viittomakielella

6. Sailontaaine tuhoaa kaikki elintarvikkeessa olevat mikrobit.

video suemalaisellawiittomakielella

7. Ruokamyrkytykseenitarvitaan aina suuri maara haitallisia bakteereita.

videe.suomalaisella viittomakielella

8. Pakastemarjoissa voi olla mikrobeja, jotka aiheuttavat ruokamyrkytyksen.

video suomalaisella viittomakielella

9. Kuumentamalla valmistettu ruoka, joka on jaahdytetty liian hitaasti, voi aiheuttaa
ruokamyrkytyksen.

video suomalaisella viittomakielella

10. Tartar- eli raakalihapihvista voi saada ruokamyrkytyksen.

video suomalaisella viittomakielell&

video suomalaisella viittomakielella

11. Salmonella voi levita esimerkiksi valineista, joilla kasitelladn raakaa siipikarjan lihaa.
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12. Norovirus tuhoutuu, kun ruokaa kuumennetaan vahintaan kaksi minuuttia +90
celsiusasteessa.

video suomalaisella viittomakielella

13. Ruokamyrkytysten kannalta vaaravythykealue on +6 - +60 celciusasteen lampdtila,
silla siind bakteerit lisdantyvéat nopeasti.

video suomalaisella viittomakielella

14. Likaisesta jaatelokauhasta voi tulla haitallisia mikrobeja irtojaateloon.

video suomalaisella viittomakielella

15. Kun kasitellaan pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita,
kertakayttokasineet vahentavat ruokamyrkytyksen riskia, jos niitéa kayttaa oikein.

video suomalaisella viittomakielella

16. Jos hillo on homehtunut vahan pinnalta, sité voi sydda, kun kuorii pois homeisen
pintakerroksen.

video suomalaisella viittomakielella

17. Elintarvikkeet voivat saastua, jos niita kohti aivastaa tai ysKii.

video suomalaisella viittomakielella

Vaittama O vV | Tark.

18. Jos tavarakuormassa on maitotuotteita, lihatuotteita tai kalatuotteita, kuormaa voi
turvallisesti sailyttdd muutaman tunnin huoneenlammadssa ennéen siirtdmista
kylmaan.

video suomalaisella viittomakielella

19. Maidon iskukuumennus (UHT) ja past@reinti ovat sama asia.
video suomalaisella viittomakielella

20. Pizzojen raaka-aineet voi sailyttdd huoneenlammaossa, koska pizza paistetaan
kuumassa uunissa.

video suomalaisella viittomakielella

21. Raaka-aineiden ja elintarvikkeiden siivutas, pilkkominen ja jauhaminen tekevéat niistéa
helpommin pilaantuvia.

video suomalaisellawviittomakielella

22. Pitopalvelu voi'kéayttaa iltapalan'raaka-aineena helposti pilaantuvia elintarvikkeita,
jotka avat olleet paivalla tarjolla noutopdydassa.

video suomalaisella viittomakielella

23. Pakkaamattomat savukalat ja tuoreet kalat eivat saa koskea toisiinsa myyntitiskissa.
video suomalaisella viittomakielella

24. Jos‘raakamaito sailytetaédn jadkaappilampétilassa, siiné ei voi olla tautia aiheuttavia
bakteereja.

video suomalaisella viittomakielella

25. Ravintolan asiakastiloihin ja terassille saa tuoda lemmikkiel&imia, jos yrittija on
antanut luvan.

video suomalaisella viittomakielella

26. Jos tyontekija kasittelee pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita, kuten
valmistaa jauhelihaa tai paistaa pihveja, hanella taytyy olla riittdva suojavaatetus,
jota han saa kayttaa vain elintarvikehuoneistossa.

video suomalaisella viittomakielella
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27. Henkilo ei saa kasitella elintarvikehuoneistossa pakkaamattomia
kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita, jos hanella on salmonellatartunta.

video suomalaisella viittomakielella

28. Hygienian kannalta ei ole merkitysta, suljetko vesihanan k&sienpesun jalkeen
paljaalla kadella vai kertakayttdisella kasipyyhkeella.

video suomalaisella viittomakielella

29. Elintarvikehuoneisto taytyy siivota sdanndllisesti puhtaanapitosuunnitelman mukaan.
Lisaksi puhtautta taytyy seurata jatkuvasti.

video suomalaisella viittomakielella

30. Tyo6tasojen ja leikkuulautojen kulumat, raot ja halkeamat keraavat likaa. Siksi
mikrobit lisdantyvat niissa helposti.

video suomalaisella viittomakielella

31. Haittaelaimia torjutaan esimerkiksi niin, etta pidetéén elintarvikehuoneiston lastaus-
ja varastoalueet siisteina.

video suomalaisella viittomakielella

32. Pakkausmerkintdjen tulee vastata elintarvikkeen raaka-ainekoostumusta.
video suomalaisella viittomakielelld

33. Kalan graavisuolaus ei esta listeriabakteeria lisaéntymasta.
video suomalaisella viittomakielella

34. Elintarvikealan toimijan ei ole pakko tehda omavalvontaa, mutta se on suositeltavaa.
video suomalaisella viittomakielella

35. Terveystarkastaja on se, joka toteuttaa omavalvontaa elintarvikealan yrityksissa.
video suomalaisella viittomakielelld

36. Kuka tahansa voi perustaa elintarvikehuoneiston, kuten kahvilan tai
valmistuslaitoksen, ilman elintarvikealan koulutusta, esimerkiksi ilman ravintolakokin
tutkintoa.

video suomalaisella viittomakielella

37. Ravintolan omistajan taytyy tehda ilmoitus ravintolan kayttddnotosta paikalliselle
elintarvikevalvontaviranomaiselle sitten, kun ravintola on avattu asiakkaille.

video suomalaisella viittomakielella

38. Elintarvikealan toimijan taytyy varmistaa, etté hygieniapassi on kaikilla niilla
tyontekijoilla, joilta se elintarvikelain mukaan vaaditaan.

video suomalaisella viittomakielella

39. Elintarviketta ei saa myyda "viimeisen kayttopaivan” jalkeen.
video suomalaisella viittomakielella

40. Jaapaloista ei voi saada ruokamyrkytysta.

video suomalaisella viittomakielella
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